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GIRO D'ITALIA

Restauracja LA DOLCE VITA

Warszawa, Plac Zamkowy 15/19
27 listopada, godz. 19:30

Grillo Frittata
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Pecorino “Vanita" Zapiekane serca karczochow

| |.G.T. Terre di Chieti z serem Pecorino
B Farnese
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Vigneti del Salento

= S
EEE A
>>>>>>>
m = =
Gggm’“:»% =
8288z-2 ¢ S | —

>
ZZZZZ

| Vesevo Taurasi Piers z kaczki confit,
D.0.C.G. ziemniaki Dauphinoise
Veseo 1 sos grzybowy

Vin Santo del Chianti Wytrawny sernik
"Il Nostro" z karmelizowanymi szalotkami

D.0.C. Chianti
Farnese

Kompozycja win Kreacja kulinarna

Robert Tujak Klaudia Zawistowska
CityWine Restauracja La Dolce Vita

Spotkanie poprowadzi Pani Stenia Paparella z Farense Vini.

Dla uczestnikow po degustacji 30 % rabatu
na cafa karte menu i wina Farnese z Karty Win

Cena od osoby: 130 zt
Rezerwacja miejsc: tel. +48 607 659 099




